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Margherita: pomodoro, mozzarella,
mozzarella di bufala e basilico
tomato sauce, mozzarella, buffalo mozzarella, basil

€ 8,00

Andrea: mozzarella, mortadella, burrata e
granella di pistacchi
mozzarella cheese, mortadella, burrata cheese, pistachios

Focaccia Muu: tartare di scottona, scaglie di
Grana e fiori di zucca
beef tartare, Grana flakes, squash blossoms

Sofia: pomodoro, mozzarella,

bresaola, porcini e noci
tomato sauce, mozzarella cheese, bresaola,

porcini mushrooms, walnuts

Viagra: pomodoro, mozzarella, nduja, filetti di
melanzane e scaglie di caciocavallo

tomato sauce, mozzarella cheese, spicy spread,
eggplant slices, caciocavallo cheese flakes

Burrosa: pomodorini datterini, stracciatella,
prosciutto crudo e rucola
cherry tomatoes, stracciatella cheese, prosciutto, arugula

€ 12,00

Friarielli e salsiccia: pomodoro, mozzarella,
friarielli, salsiccia e pomodorini

tomato sauce, mozzarella cheese, friarielli,
sausage, cherry tomatoes

Lucia: pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle
carciofi, capperi, olive nere

tomato sauce, mozzarella cheese, tuna, onions,
artichokes, capers, black olives

Preziosa: 4 formaggi, veli di tartufo nero e
spolverata di Parmigiano
4 cheeses, black truffle and parmesan flakes

€ 14,00

MET PIZZAS

RE PIZZE G

Gustosa: pomodoro, mozzarella, salsiccia,
guanciale e patate al forno
tomato sauce, mozzarella cheese, sausage, bacon, baked potatoes

Crudite: pomodoro, mozzarella di bufala,
carpaccio, scaglie di Parmigiano, olive
tomato sauce, buffalo mozzarella, carpaccio,
parmesean flakes, olives

Americana: pomodoro, mozzarella, wurstel,
patatine e fiocchi di ricotta fresca

tomato sauce, mozzarella, wurstel, french fries,
fresh ricotta cheese

idd

Mattia: pomodoro, ricotta fresca, schiacciata
piccante e zucchine grigliate

tomato sauce, fresh ricotta cheese, pepperoni, grilled zucchini

Martina: pomodoro, mozzarella di bufala, acciughe
del Cantabrico, gamberi e pomodori secchi

tomato sauce, buffalo mozzarella, Cantabrian
anchovies, shrimps, sun-dried tomatoes

Nonna Iside: pomodoro, mozzarella,
radicchio, prosciutto cotto, tonno e mais
tomato sauce, mozzarella cheese, chicory, ham, tuna, corn

a d

Vegetariana: pomodoro, mozzarella,
melanzane, zucchine e asparagi

tomato sauce, mozzarella cheese, eggplants,
zucchini, asparagus

Affumicata: mozzarella, pomodori secchi, salmone
affumicato, songino e burratina

mozzarella cheese, sun-dried tomatoes, smoked salmon,
lamb’s lettuce, burrata cheese

€ 16,00

d i

Gioia: mozzarella, guanciale, pecorino,
uovo e pepe
mozzarella cheese, bacon, pecorino cheese, eqggs, black pepper

Pizza dolce: Nutella
Nutella

€ 8,00

LISTA DEGLI ALLERGENI:

L'IMPASTO PUO CONTENERETRACCED - @ @ @ & @ @
TUTTE LE PIzZE: @ PizzaLuciA: @) @

Lavorazione artigianale effettuata interamente a mano con lievitazione di 36 ore:
impasto leggero ricco di acqua e povero di lievito che gli conferisce un'elevata digeribilita.
Ingredienti genuini e di prima qualita.

The entire pizza making process is done by hand and the leavening lasts for 36 hours:
the dough is light, rich in water and low in yeast wich makes it highly digestible.
We use high quality ingredients.

APERTURA

GRILL: Lunedi - Domenica
dalle 09:00 alle 23:00
CAFFETTERIA: Lunedi - Sabato
dalle 07:00 alle 23:00

Domenica dalle 08:00 alle 23.00

MUU GRILL LEGNANO

Via Palestro, 23 - Tel.+39 0331 59 87 23

info@muugrill.it
www.muugrill.it

WWW.MUUGRILL.IT
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PRIMI - FIRST COURSES

Sedani con ragu di cinghiale
Pasta with wild boar ragout

Linguine con tonno, pomodorini e bottarga
Pasta with tuna, cherry tomatoes, and roe

Fusilli con crema di radicchio, robiola e speck
Pasta with chicory cream, robiola cheese, and speck

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00
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Filetto: misticanza, pomodorini, groviera, carote, € 15,00

trevisana, straccetti di filetto alla griglia e glassa all'aceto balsamico

Mixed leaf salad, cherry tomatoes, gruyere, carrots, chicory,
grilled fillet strips, and balsamic vinegar glaze

Fresh: misticanza, finocchi, avocado, zest
d'arancia, arancia, barbabietola, feta e olive
Mixed leaf salad, fennel, avocado, orange zest, orange,
beet, feta cheese, and olives

€ 15,00

Poke di gamberi: spinacino fresco, riso venere, edamame, € 15,00
mango, avocado, anacardi, gamberi al curry

Fresh spinaches, venus rice, edamame, mango,
avocado, cashew nuts, shrimp curry

Poke di manzo: spinacino fresco, riso basmati,
avocado, pomodori, edamame, crauto rosso,
tartare di manzo e senape antica

Fresh spinaches, basmati rice, avocado, tomatoes, edamame,
red sauerkraut, beef tartare, and old mustard

€ 15,00

Real: misticanza, pomodorini, sedano,

cipolla in agrodolce, polpo, gamberi e citronette
Mixed leaf salad, cherry tomatoes, celery, sweet and sour
onion, octopus, shrimps, and citronette

€ 15,00

Caesar: misticanza, iceberg,

bacon croccante, scaglie di grana, pollo grigliato
crostini di pane e salsa Caesar

Caesar: mixed leaf salad, crispy bacon,

grana flakes, grilled chicken, croutons, and Caesar dressing

€ 12,00

FANTASTICI UNIGI

Tacos di pollo con verdure di stagione,
mais, riso e salsa Teriyaki

Chicken tacos with seasonal vegetables, corn,
rice and teriyaki sauce

€ 15,00

Polenta con zola e noci
Polenta with blue cheese and walnuts

€ 15,00

Roastbeef di manzo con spaghetti di verdura,
scaglie di grana e Honey Mustard

€ 15,00

Beef roast beef with vegetable noodles, grana shavings,
and Honey Mustard

TARTARE

Muu: carne sceltissima accompagnata
dalla nostra salsa Muu

Muu: top-quality minced meat served with our Muu dressing

€ 14,00

Messicana: carne sceltissima accompagnata con
crema di fagioli neri, salsa chili e tacos croccanti
Top quality minced meat served with black bean crem,
chili sauce, and crispy tacos

€ 14,00

Leggera: carne sceltissima accompagnata,
mirepoix di verdura, robiola e biscotto salato
Top quality minced meat served with vegetable mirepoix,
robiola cheese and salty cookie

€ 14,00

Asiatica: carne sceltissima accompagnata con soia, € 14,00
cipollotto fresco, zenzero candito e semi di sesamo

Top quality minced meat served with soy, fresh spring onion,
candied ginger, and sesame seeds

Classico: svizzera di manzo da 200gr, pomodoro, cetriolo marinato fresco, bacon, edamer e insalata

Ecco la lista degli allergeni presenti nei nostri piatti. Se hai qualche allergia o intolleranza assicurati di
comunicarlo al nostro personale. Here's the list of allergenic ingredients used in our dishes. If you have any allergy,
make sure to tell our staff in advance.

UOVA PESCE CROSTACEI FRUTTA A GUSCIO SOIA
£G6S ‘ HSH ‘ SEAFOOD ‘NUTS .50)/
SENAPE SEDANO SESAMO LATTE GLUTINE
MUSTARD CELERY SESAME MILK GLUTEN

€ 13,50
Classico: beef patty {2009r], tomatoes, fresh marinated cucumber, bacon, edamer cheese, and lettuce
Porcino: svizzera di manzo da 200gr., pomodoro, taleggio, porcini e insalata € 14,00
Porcino: beef patty (200gr], tomatoes, taleggio cheese, porcini mushrooms, and lettuce
Fumeé: svizzera di manzo da 200gr, pomodoro, provola affumicata, bacon, cipolla caramellata e salsa fume € 14,00
Fume: beef patty {200gr}, tomatoes, smoked provolone cheese, bacon, caramelized onion, and smoked sauce
Chicken: svizzera di pollo panata, pomodoro, bacon, yogurt al lime e insalata € 14.00
Chicken: fried chicken burger, tomatoes, bacon, lime yogurt and lettuce
W &l Cnrine
Tagliata di scottona € 16,00
Sliced beef
: Costata bavarese € 20,00
1 Grilled rib-eye steak
(A=)
= Entrecote argentino alla griglia € 23,00
s Grilled Argentinian beef entrecéte
L~ ol Arrosticini di agnello abruzzesi € 18,00
e Lamb meat skewers Patate fritte € 500
— French fries '
Sovracoscia di pollo € 15,00 =
Grilled deboned chicken (= Patate al forno € 500
Baked potato '
Petto di pollo alla griglia € 15,00 l
Grilled chicken breast = Verdure grigliate € 500
Grilled veggies '
»
& Insalata mista di stagione € 5,00
Mixed leaf salad
Calice di prosecco € 5,00
Prosecco by the glass
: . Tutti i giorni una specialita diversa
Cal'ce di vino € 500 preparata dal nostro staff € 500
Wine by the glass ,
Every day we have different types of desserts freshly
Vino Muu in bottiglia € 15,00 made by our staff
Muu wine by the bottle
Rosso/Red - Sangiovese, Cabernet, Merlot
Bianco/White: Soave
Acqua 0,40 L - Water 0,40 L € 1,00
Acqua 0,65 L - Water 0,65 L € 2,00




